() secondaria di 1° grado
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Componenti Commissione mensa presenti:
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arredi: 9 buona () mediocre () sufficiente () scarsa

2) le derrate alimentari corrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel

menu in vigore:

\E.mm () no

3) La modalita di stoccaggio/conservazione degli alimenti é:

k.yw adeguata () non adeguata

4) La scadenza degli alimenti & eseguita correttamente:

Lrsi () no

5) le attrezzature ¢ i macchinari sono in stato di manutenzione:

w@ buona () sufficiente () inadeguata

6) La raccolta dej rifiuti viene effettuata in maniera differenziata:

st ()no



BE ()no

B - SERVIZIO E ORGANIZZAZI ONE

Menu

1) Il pasto servito corrisponde a quello indicato nel menu del giorno?

Kmm ()no Se no, perché

2) Sono servizi menu diversi da quelli indicati nella tabella (per dicte sponiaki o

WL “-‘l\'lll)l R d
altre situazioni) ?

g si ()no Sesi, quanti? NL .

3) Numero di pasti giornalieri serviti in quel plesso:

‘_s . Pasti alunni: MH& ﬁ ........ Pasti insegnanti: ,W\

T A%



\ 7 tvesu { ) 2umin () pwr di 20 min.

3) Durata della distribuzione del 2° piatto:

2.%5 min. () 10-20 min. ()20min () piu' di 20 min.
4) Durata complessiva del pasto:
() 30 min. guo-mo min. () piu' di 60 min.
5) Numero di addetti alla distribuzione N.w . .
6) Utilizzo del vestiario:
,d@mmmm:ma () non adeguato
7 Rapporto con I'utenza:

& paziente e disponibile () scarsamente paziente e disponibile



— pe—me~e auvguala
contorno: .@éaomcmnm
3) Quantita porzioui servite:

QA conformi alle tabelle dietetiche

\ ) scarsa
() scarsa

() non conformi alle tabelle dietetiche

4) Condimento pietanze:
1° piatto: &Y adeguata
2° piatto: & adeguata
contorno: mb. adeguata
5) Sapore:
1° piatto: buono
2° piatto: (/) buono
contorno: buono

() scarsa
() scarsa
() scarsa

() accettabile
(') accettabile
() accettabile

( ) eccessiva
() eccessiva

() eccessiva
() eccessiva
() eccessiva

() non accettabile
() non accettabile
() non accettabile

Yalutazione globale del pasto:

1° piatto
2° piatto

conftorno

]

pane
Frutta / dolce
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(*) A titolo di maggiore esemplificazione si pué riportare il menu previsto nel giorno del controllo.
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7) Altro @h\

(*) A titolo di maggiore esemplificazione si pud riportare il menu previsto nel giorno del controllo.

SCHEDA DI SINTESI

Valutazione globale del controllo effettuato
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